Aus hauseigener Produktion

In unserer Destille wird der Bierbrand hergest&lir etwa 80%ige
Brand wird dann weiterverarbeitet zu folgenden iGpmsen

361 Baileys on ice 4cl 3,90
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Nr. €
290 Priesterfeuer 2cl 3,50
291 Priesterbrand 2cl 2,00 4cl 3,50
292 Priesterbitter 2cl 2,00 4cl 3,50
296 Priesterkrauter 2cl 2,00 4cl 3,50
304 Priesterheidelbeerlikor 2cl 2,00 4cl 3,50
zu empfehlen3os Priesterkrauter auf Eis mit Zitrone 4cl 3,90
Bierfurz Krauter 2cl Fl. 2,20
Heidelbeere 2cl Fl. 2,20
- 100%ig hochprozentig
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jgﬁx <. 293 Gordon’s Gin 2cl 3,00
“A0URARY 294 Maltheser 2cl 3,00
] 295 Smirnoff Wodka 4cl 3,90
297 Nordhauser Doppelkorn 4cl 3,90
298 Obstler Pascall Poir William 4cl 4,50
301 Grappa Barbero La Bianca 2cl 3,90
302 Grappa Barbero Primavera 2cl 3,90
303 Sierra Tequila weil3 4cl 3,90
305 Papidoux Calvados fine 2cl 3,00
Weinbrand
Lt 310 Chantre 4cl 3,90
l“-lj ; 311 Wilthener Goldkrone 4cl 3,90
: 312 Feiner Alter Wilthener 4cl 3,90
316 Remy Martin 4cl 6,90
Whisky
320 Johnnie Walker Red Label 4cl 4,90
@ 321 Johnnie Walker Black Label 4cl 5,90
- 3 322 Dimple 4cl 4,90
: 327 Talisker Island-Insel Sky 10 Jahre 4cl 04,9
= ‘ 328 Lagavulin Island-Insel Islay 16 Jahre 4cl 5,90
, 330 Tyrconnell Single Malt 4cl 4,90
\ 30 LikGre
La NV 353 De Kyper Blue Curacao 2cl 2,00
Wy 354 Cassisee — originale Cassis De Dijon 4cl 03,9
kg 357 Saurer Apfel 4cl 3,90
PN 359 Pfefferminzlikor 4cl 3,90
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Eins trink ich, weil ichdurstig bin,

Es ist nicht leicht, ein Zweites, weil's mir Schmeckt,
Du musst ge_stehen, ein Drittes, weil’'s nach meinem Sinn,
vom Stammtisch fort den Geist des Vierten weckt.

nach Haus zu gehen.
Doch ist der Weg zum
Bett nicht weit,

ein Bierchen mehr
der Gast nicht scheut.
Denn in den Raumen

Ich greif zum FUnften, Sechsten,
Siebenten dann,

weil ich's nun mal nicht lassen kann.
Ich trink das Achte, Neunte, Zehnte,
beim Elften seufz ich Weh und Ach,

nebenan denn auch die FUBe werden Schwach.
Man wunderbar logieren Und fré&nk ich nun das Zwdlfte nicht,
kann. verlér ich ganz das Gleichgewicht.

Bier- und Schnapsseminare

3
msﬁ\? L Fur einen gelungenen Tag haben wir noch etwas lggsanderes fir Sie
% Nah iy Bier- und Schnapsseminare sind fir Gruppen sebnmgfehlen.
Mit einer FUihrung durch unser Haus und Erlauterangeer die Herstellung
des Bieres und Schnapses konnen Sie lhre Gas&ichérheit Gberraschen.
. Ein dazu passendes Essen rundet dieses Erlebnis ab.

Bier-Schnaps-Seminar ca. 45min 25,00 €
Fuhrung inklusive Bier und Schnapsproben
Bier: 1x0,1L Priesterhefe, 1x03L Priesterdunka&D,5L Priesterhell
Schnaps: 2cl Priesterkrauter, 2cl Priesterbigtelr Priesterbrand
Zum Essen eine Schweinshaxe oder ein Schnitzel
Danach erhalten Sie eine Urkunde flr die Teilnahme

Hast Du Kummer mit den Deinen - frinke Einen
Ist der Kummer dann vorbei - frinke Zwei
Hast Du Kummer zu erhoffen — dann bleibe
Lieber gleich besoffen
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Flhrungen

b Erfahren Sie alles Uber die Entstehung des Hadsebierstellung

| B _ des Bieres und lernen Sie dabei das Brauhaus aw#nigeheimsten Raumen
’ . kennen. Mit einem kleinen 0,1L Bier zur VerkostumgKeller - Bierfithrung
%,OO € Wenn Sie dazu noch alles tber die Hersglien Spirituosen wissen
'~ ‘'mochten und dazu noch eine kleine Kostprobe unstaasgebrannten
mochten, kostet das 8,00 €

Museum Priesterhauser

Von Dienstag bis Sonntag von 13:00 bis 18:00 Ukiffget.
Fur Reisegruppen auch mit Fiihrung und auRRerhal®ffieungszeiten
Brauhausfuhrungen in Englisch auf Anfrage
Brauhaus- und Stadtfiihrungen in Russisch auf Aefrag

™ Zusatzstoffe: 1-Farbstoff, 2-Konservierungsstodf@ntioxidationsmittel,
G\\\ 4-Geschmacksverstarker, 5-koffeeinhaltig, Gitfialtig
j



