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Aus der Brauhauskiche

E,\SIE) Ungarischer Gulasch mit Sauerkraut und Knddel 7,30

81 Mastochsenbrust mit MeerrettichsoR3e SauerkradiKilbRe 8,50
82 Dresdner Sauerbraten mit Rotkohl und Kl63e 8,90

83 Brauhaus- Feuer- Pfannle mit breiten Nudeln 0,9a
(Schweinefiletstreifen und Paprika in feuriger Sol3e

85 Putengeschnetzeltes mit Champignons und Nudeln 9,90

86 Schweinesteak au four mit Salat und Pommes frite 9,40
87 Schweinesteak mit Rahmchampignons und Kroketten 9,40

Frisch aus der Pfanne und vom Grill

88 Schweinerlickensteak ,Jager Art* mit Pommesdrite 9,40
(mit Geflugelleber und Champignons in Rotwein)

89 Schweinemedaillons mit Rahmchampignons und Kteke 11,90
90 Paniertes Schweineschnitzel mit Salat und Ponfiites 9,40

91 Putenbruststeak mit Pfirsichhalften und holl&oléer SofRRe Giberbacken
dazu gemischter Salat und Kroketten 10,90

92 Rumpsteak mit Krauterbutter, Westernkartoffeln
und Knoblauch- Krauter- Dip(2) 13.90

93 Pfeffersteak (Rumpsteak mit grinem Pfeffer)
dazu gemischter Salat und Pommes frites 13.90

Brotzeit

100 Wurstsalat(2) mit Brotkorb 5,90
mit Essig, Ol und Zwiebel angemachte Wurst

102 Angemachter Kase mit Treberbrot 5,90

104 Strammer Max 5,50
(Kochschinkenstreifen auf Brot mit Setzei)

1
y '/“ug 105 Brauhausbrotzeit mit Radieschen, Schmalz, Buttd Brot 8,90
NE \ (deftige Wurst, verschiedener Schinken, Bratenkigisk)

106 Hackepeter mit Eigelb Butter und Brot (saisalivgt) 7,90

Wer nicht liebt das braune Bier, der lebt als arr@ehlucker hier, denn der
edle Gerstensaft ist’s, der frohe Menschen schafft.




